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Forno combinato elettrico da 10x GN 1/1 con
umidificatore, controllo digitale e autolavaggio

Prezzo 5,686.80 Euro

Forno elettrico programmabile combinato, con interno
realizzato in acciaio Inox AISI 304. Capacità 6
[visit website]

Descrizione prodotto

Forno elettrico programmabile combinato, con interno realizzato in acciaio Inox AISI 304. Capacità 6 teglie, GN 1/1.
Dispone di porta a doppio vetro, 1 ventola autoreverse, sistema di lavaggio automatico (modelli WA). Regolazione
temperatura da 30°C a 280°C per convezione e misto, da 30°C a 110°C per cottura a vapore. Regolazione timer fino a 9
ore e 59 minuti o infinito. + Plus costruttivi: super compatto (52 cm di larghezza) per un minimo ingombro; microventola
per blocco motori; scarico con filtro. + Plus prestazionali: facilità di pulizia grazie agli angoli arrotondati ed alla
guarnizione estraibile; ventola auoreversibile per una cottura uniforme; porta doppio vetro con canale d?aria che limita la
temperatura della superficie esterna.

Ulteriori informazioni

Dimensioni (Larg x Prof x Alt) mm: 517 x 820 x 1010
Energia: Ele
Fase: 3F+N
Frequenza: 50/60
Volt: 400
Modello: AIB0051
Tier Price: 
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